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ferme THOMASSIN existante depuis 1864 créa à l’initiative de mon père Monsieur 

Jean THOMASSIN sur la commune de PUISEUX-PONTOISE le premier champ

. Ce champ était situé à l’est du village à l’emplacement actuel du 

MAC  DONALD. Le fastfood a remplacé le slowfood … 

nt et création de « LA CUEILLETTE DE CERGY »  sur le site 

une surface de 20 hectares. Nos clients peuvent déjà cueillir des fruits, des 

premier champ en France vraiment doté d’une infrastructure pour la cueillette (parking, 

bâtiment d’accueil, chemins piétons, réseau d’irrigation enterré…). 

Création du groupement et de la marque  « CHAPEAU DE PAILLE

C’est aujourd’hui le premier réseau national avec 28

qui partagent leurs compétences techniques de productions et commerciales

 CHAPEAU DE PAILLE ». 

Reprise de la totalité de l’exploitation  par Thierry et Caroline THOMASSIN

MARCHE DE CAROLINE » qui sélectionne et commercialise des produits de nos 

aussi chargé de l’animation commerciale de LA CUEILLETTE DE CERGY.

Premières cultures sous serre. 

Introduction de cultures de fraises remontantes sous serre en jardins suspendus.

30 ans et encore plein de projets en têtes. 

Construction de nouveaux bâtiments d’exploitation 
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à l’initiative de mon père Monsieur 

premier champ de fraises en cueillette 

situé à l’est du village à l’emplacement actuel du restaurant 

sur le site actuel et sur 

 légumes et des fleurs. 

infrastructure pour la cueillette (parking, 

DE PAILLE » avec 4 collègues 

national avec 28 cueillettes membres 

techniques de productions et commerciales. C’est aussi la 

roline THOMASSIN et 

» qui sélectionne et commercialise des produits de nos 

TTE DE CERGY. 

Introduction de cultures de fraises remontantes sous serre en jardins suspendus. 



 

 

LA PRODUCTION 

46 hectares de potager ouvert au public de mars à décembre.

50 

Plus de 200 variétés (50 en fleurs, 

10 000 M2 de serres froides 

Plus de 10 Km de chemins

Plus de 4 Km de réseau d’irrigation enterré

Une réserve d’eau de 10.000 

 

 

LES HOMMES 

L’EQUIPE DE PRODUCTION

Une équipe de 

surveillance des cultures. 

Deux responsables de production 

 Marine, Danso, Jérome, et Jean
Et 4 saisonniers
7 personnes pendant une semaine pour tailler le verger

35.000
 

 

 

L’EQUIPE COMMERCIAL 

Pour assurer l’accueil, la surveill

se partageant entre la Cueillette et le Marché de Caroline

Aurélie, Annie et 

« cueillette

 

 

 

LA CUEILLETTE DE CERGY 

PRESENTATION 

de potager ouvert au public de mars à décembre. 

50 productions différentes de fruits, légumes et fleurs.

9 ha de pommes    65 ares
1 ha de prunes    3 ha
2 ha de framboises    90 a
5 ha de Pommes  de terre   1,20 ha
1,30 ha de maïs doux   1 ha
2,50 ha d’haricots …. 

50 en fleurs, 21 en pommes, 9 en cerises, 7 en tomates, 6 en oignons…

de serres froides  

de chemins piétonniers en herbe ou en dur 

de réseau d’irrigation enterré 

10.000 M3 

PRODUCTION 

Une équipe de 6 permanents assure la mise en place,

surveillance des cultures.  

eux responsables de production Loïc et Antoine accompagné

Marine, Danso, Jérome, et Jean-Paul. 
4 saisonniers d’avril à mi-octobre. 

7 personnes pendant une semaine pour tailler le verger

35.000 heures de travail effectuées chaque année. 

Pour assurer l’accueil, la surveillance et le service aux caisses 5

se partageant entre la Cueillette et le Marché de Caroline

Aurélie, Annie et Perrine et de nombreux étudiants pendant la saison 

cueillette », soit environ 6.000 heures travaillées par an
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différentes de fruits, légumes et fleurs. 

65 ares de poires 

3 ha de fraises 

90 ares de tomates 

1,20 ha de salades 

1 ha de fleurs 

en pommes, 9 en cerises, 7 en tomates, 6 en oignons….) 

la mise en place, l’entretien et  la 

accompagnés de : 

7 personnes pendant une semaine pour tailler le verger . 

 

ance et le service aux caisses 5 permanents 

se partageant entre la Cueillette et le Marché de Caroline : Caroline, Luc, 
pendant la saison 

travaillées par an. 



 

 

 

NOS CLIENTS 

LA CUEILLETTE DE CERGY reçoit

grand

principalement 

et le weekend de plus loin dans le département et  

départements des Hauts de Seine,

Paris.

 

LA PEDAGOGIE 

La CUEILLETTE DE CERGY c’est l’école de la nature à ciel ouvert, où nos clients 

réapprennent

5.000 
nature à LA

la saison. 

Nous organisons aussi des jo

pratiques culturales. 

 

LE GOÛT – LA FRAÎCHEUR

Le goût 

tomate Cœur de Bœuf, la fraises Darsel
orange
leur cueillette directement au champ

C’est aussi 

aucun transport ni de stockage au froid.

 

LE GESTE POUR L’ENVIRONNEMENT

Dans l’esprit d’une agriculture durable, n

RAISONNEE 

nécessite

permanente aux cultures

Nous cherchons à utiliser 

confusion sexuelle contre le carpocapse des pommes, le

contre les acariens dans le verger, la protection biologi

prédateurs de parasites), la lutte biologique contre la pyrale du maïs

trichogrammes ….  

C’est aussi : 

16 Km de graine goutte à goutte 
maladies sur les cultures. 

25 Km de paillage biodégradable pour 

400 T de compost de déchet vert
la capacité de rétention en eau de nos

 

CUEILLETTE DE CERGY reçoit environ 150.000 cueilleurs par an petits et

grands. Nos clients, chaque années plus nombreux, viennent 

principalement de l’agglomération de CERGY-PONTOISE et de ses environs

et le weekend de plus loin dans le département et  également 

départements des Hauts de Seine, de Seine Saint Denis, des Yveli

Paris. 

La CUEILLETTE DE CERGY c’est l’école de la nature à ciel ouvert, où nos clients 

réapprennent les saisons et le « comment ça pousse 

5.000 élèves des écoles primaires viennent chaque année pour découvrir la 

nature à LA CUEILLETTE DE CERGY et participer à des ateliers différents selon 

des journées de l’environnement afin de renseigner nos 

LA FRAÎCHEUR 

Le goût est notre premier critère de sélection de nos variétés 

tomate Cœur de Bœuf, la fraises Darselect, le Coing, la pomme Cox 
orange…, car nos clients sont exigeant  et  ils peuvent goûter

leur cueillette directement au champ!  

est aussi la fraîcheur des produits cueillis à la juste maturité qui n

ni de stockage au froid. 

LE GESTE POUR L’ENVIRONNEMENT 

Dans l’esprit d’une agriculture durable, nous pratiquons la CULTURE 

RAISONNEE afin d’éviter au maximum les interventions chimiques

nécessite de la part de toute notre équipe de production 

permanente aux cultures. 

Nous cherchons à utiliser tous les moyen biologiques disponibles

confusion sexuelle contre le carpocapse des pommes, le

dans le verger, la protection biologique intégrée dans les serres (introduction de 

, la lutte biologique contre la pyrale du maïs par des

Km de graine goutte à goutte posées chaque année pour économiser l’eau et éviter les 

 

biodégradable pour réduire les désherbages chimiques. 

de déchet vert épandus tous les ans pour favoriser la vie biologique, 

rétention en eau de nos sols et pour servir de paillage naturel au

3 

cueilleurs par an petits et 

viennent en semaine 

PONTOISE et de ses environs, 

également des 

de Seine Saint Denis, des Yvelines et de 

La CUEILLETTE DE CERGY c’est l’école de la nature à ciel ouvert, où nos clients 

 ». 

ent chaque année pour découvrir la 

des ateliers différents selon 

urnées de l’environnement afin de renseigner nos clients sur nos 

e sélection de nos variétés (la véritable 

ect, le Coing, la pomme Cox 
peuvent goûter le produit de 

des produits cueillis à la juste maturité qui n’ont subi 

ous pratiquons la CULTURE 

afin d’éviter au maximum les interventions chimiques, ceci 

équipe de production une attention 

les moyen biologiques disponibles : La 

confusion sexuelle contre le carpocapse des pommes, les typhlodromes 

que intégrée dans les serres (introduction de 

par des lâchers de 

chaque année pour économiser l’eau et éviter les 

 

la vie biologique,  augmenter 

pour servir de paillage naturel aux framboisiers. 



 

 

 

EN PRATIQUE 

LA CUEILLETTE DE CERGY met

brouettes

Des informations sur nos 
sont disponible

Des informations dès votre arrivé
par notre équipe d’accueil  et par des panneaux sur les parcelles.

 

 

   

 

 

SITUATION 

40 Km de PARIS  

Coordonnées GPS

OUVERT 7J/7 de 9h à 19h

Email

 

Caroline et Thierry THOMA

LA CUEILLETTE DE CERGY met à disposition sécateurs, sacs, barquettes et 
brouettes pour faciliter la cueillettes de ses clients. 

Des informations sur nos productions du moment et à venir
sont disponibles à l’accueil, par téléphone ou sur le site internet.

votre arrivée : tarifs, fléchage, brouettes… et aussi des conseil

par notre équipe d’accueil  et par des panneaux sur les parcelles. 

SITUATION – COORDONNEES 

 

40 Km de PARIS  -  A15 - Sortie N°13 

Coordonnées GPS : 49° 03’ 40’’29 N  -  1° 59’ 58’’03 E

de 9h à 19h30 sauf le lundi de 14h30 à 19h

Téléphone : 01.34.46.11.21 

Site : www.cueillettecergy.fr 

Email : cueillettecergy@orange.fr 

 

  

 

Caroline et Thierry THOMASSIN 
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sécateurs, sacs, barquettes et 

et à venir ainsi que les prix 

par téléphone ou sur le site internet. 

: tarifs, fléchage, brouettes… et aussi des conseils de cueillette 

1° 59’ 58’’03 E 

19h30 


